CLASSIC PRODUCTION SLIM

STEP MODE A

Per seguire passo passo le ricette piu complesse D L | S

Pianifica fino a 4 fasi di cottura diverse, per creare le ricette piu complesse. Controlla temperature,
tempi di cottura e verifica ogni passaggio della ricetta. Fit-Pan ti accompagnera passo dopo passo, einnovate COOkmg

e tra una fase e l'altra avrai la possibilita di inserire note per permettere a tutti gli chef di cucina di

seguire le ricette piu complesse.
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ROSOLATURA COTTURA

Le cose buone richiedono tempo

Una tipologia di cottura che richiede tempo e

precisione, e che garantisce risultati eccezionali e

aromi unici. Grazie al controllo della temperatura . o . . . . .
Non ti basta? aggiungi una fase di preriscaldamento in partenza e una fase di mantenimento alla

garantito dalle sonde di rilevazione e alla .
ow cook . . . .
fine della ricetta. Avrai sotto controllo ogni fase del processo di cottura.

possibilita di controllare i tempi di piu cotture
contemporaneamente, ogni brigata di cucina potra o . _ . )
Salva e richiama quando vuoi le tue ricette, con Fit-Pan bastano pochi Touch.

pianificare il lavoro al minuto.

Fl5) STEP mode

Studia la tua ricetta, Fit-Pan la memorizza per te
- . . . . . PREHEAT STEP1 OK
Vuoi replicare la tua ricetta preferita ogni volta che vuoi? Grazie a una intuitiva interfaccia puoi S
salvare i parametri che hai studiato per ottenere il risultato che desideri, e con pochi Touch rotenote note notenotanotCHEINERE LI L0,
note note note note note note note notenote note note-
potrai richiamarlo quando vuoi. Grazie alla possibilita di selezionare unimmagine preimpostata .
C |

sara ancora piu facile identificare e replicare i tuoi piatti.

RICETTE a

RICETTA BROCCOLI AL VAPORE

NE COTTE AL VAPORE

FIT-PAN

W& innovate multifunction
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super Multifunzione Fitpan

salva spazio, aumenta il gusto

Compatta e multifunzionale, Fit-Pan e un autentico centro di cottura che cambiera il tuo
modo di cucinare
e verra in tuo aiuto, nel momento in cui le altre attrezzature saranno occupate o quando il

lavoro aumenta allimprovviso.

La ristorazione moderna richiede tempi sempre piu ristretti e spazi da ottimizzare e
organizzare in modo perfetto. Le risorse pit importanti a disposizione di ogni chef o

ristoratore: spazio e tempo, che si traducono in profitto se tutto e pensato al meglio.

Olis ha sviluppato un‘attrezzatura in grado di
aiutare a raggiungere questo obiettivo, Fit-Pan
Evolution. Un supporto concreto alla giornata
tipo in cucina. Un unico centro che racchiude
7 funzioni base delle cucine di tutto il mondo:

brasiera, fry top, cuocipasta, slow cooking,

bollitore, bagnomaria e vaporiera
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Fry top Cuocipasta Vaporiera

Bollitore Brasiera Slow cook

k4 Bagnomaria mm STEP mode Ricettario

A fine cottura, mantieni il gusto
| | | | / \ N : Una volta terminate le cotture, imposta
i parametri di mantenimento e le tue

Manteniigege preparazioni rimarranno pronte al servizio.

We innovate multifunction

Puoi decidere temperatura e tempo, Fit-Pan si

prendera cura di quello che hai preparato.
7 funzioni per soddisfare le esigenze durante tutta la giornata.

Programma il lavoro di Fit-Pan Evolution per tutta la giornata, puoi scegliere come sfruttare le

o - o \ La potenza giusta al momento giusto
prestazioni e capacita di questo strumento unico in base al tuo menu.

Essere pronti al momento giusto e la necessita di ogni

Fit-Pan lavora per te e ottimizza il servizio. L'utilizzo della sonda al cuore e la lenta cottura . . . s .
cucina. Grazie alle molteplici possibilita di erogazione

PROGRAMMATA permettono un ciclo continuo di produzione, cosi da avere piatti pronti da servire in dellenergia di Fit-Pan puoi Preriscaldare la piastra per

ualsiasi momento. : : . .
g arrivare alla temperatura di cottura in modo rapido

oppure arrivarci in modo delicato. Seleziona la modalita

Imposta la temperatura che vuoi, dove vuoi che preferisci o regola il grado di potenza erogata. Grazie
a queste possibilita anche i consumi possono essere

tenuti sotto controllo.
Adattarsi € una caratteristica chiave per le cucine professionali. Ogni giorno le richieste dei clienti piu

esigenti sono sempre diverse e Fit-Pan e qui per soddisfarle. Oggi, la preparazione in cucina deve essere
affidabile, veloce ed efficiente. Ecco perché abbiamo creato Fit-Pan, il nostro innovativo sistema che ti

permette di controllare la piastra di cottura in due zone distinte.

Controlla quanto vuoi, quando vuoi

pollo

Le possibilita di controllo sono illimitate. Nella modalita cuocipasta e vaporiera, 'operatore ha il
controllo totale sui tempi di cottura per 3 o0 6 timer diversi. Questo permette di cuocere in modo piu
semplice ed efficace diversi tipi di formati pasta o pietanze, focalizzandosi esclusivamente sul risultato

finale.

Cuocipasta Vaporiera

Con un'unica vasca, puoi preparare piatti simili o diversi contemporaneamente o in tempi diversi, re-
golando la temperatura in base alle tue esigenze, sia con una sonda che in base al tempo. In ogni caso,
avrai a disposizione un aiuto che ti permette di pensare ad altro, ottenendo sempre risultati affidabili e

deliziosi.




